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Cookies agli smarties 

 

 

Ingredienti: 

100g di zucchero bianco 

120g di zucchero di canna 

100g di burro 

1 uovo 

200g di farina 

1 cucchiaino di lievito 

1 pizzico di sale 

2 o 3 cucchiai di cacao amaro, a seconda dell'intensità desiderata 

200g di mini smarties ( ma vanno bene anche gli smarties normali) 

 

Procedimento: 

Mescolare burro e zuccheri fino ad ottenere un composto omogeneo. Unire l'uovo e mescolare. 

A parte, mescolare farina cacao, lievito e sale. 

Unire i due composti. 

Aggiungere gli smarties e impastare. 

Formare delle palline, schiacciarle su una teglia ricoperta di carta da forno e infornare per 12 

minuti a 180°. 


